Pfannkuchen, Fladle

Zutaten

200g Mehl
400g Milch

3 Eier

2 EL Zucker
1 Prise Salz

Butter oder 01 fiir die Pfanne

Zubereitung

Mehl, Salz und Zucker in einer Schussel verruhren. Danach die
Milch und die Eier dazugeben und zu einem fllussigen Teig
verruhren, der etwas ruhen sollte.

Die Pfanne etwas einolen und mit einem Schopfloffel eine
Portion Teig in die Pfanne geben. Evtl. die Pfanne etwas
schwenken, damit sich der Teig besser verteilt. Sobald der
Pfannkuchen am Rand braunt und sich leicht nach oben krummt,
kann man den Pfannkuchen wenden.

Pfannkuchen, Fladle

Zutaten

200g Mehl
250g Milch


https://www.spaetzle.info/pfannkuchen/
https://www.spaetzle.info/pfannkuchen-2/

3 Eier
1 TL Salz

Zubereitung

Das Mehl abwiegen; die Eier mit etwas von dem Mehl gut
vermischen und dann erst mit der Milch zum restlichen Mehl
geben (so gibt es weniger Klumpchen). Alles etwas stehen
lassen.

In einer Pfanne mit etwas Ol oder Butter anbraten. Dabei
warten bis der Rand leicht anbraunt und erst dann wenden.

Zusammen mit Apfelmus, Kompott etc. genielien



